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食
安全

水酸化カルシウムは私達にとって

身近な存在の「食品添加物」です。

例えば、こんにゃくを凝固させる

には、「水酸化カルシウム」は、不

可欠な存在です。

そして実は水酸化カルシウムには、

もう一つ大きな役割を持っています。

それはウィルスや菌を生存出来ない

環境を作れることです。

私達フィーネ製薬はこの水酸化カル

シウムを使い食の安全を守ります。

水酸化カルシウムが守る

食の安全



Ca(OH)₂

劣化耐性

アルコールやエタノール、塩素に

比べゴムパッキン、金属を劣化せず

除菌を行うことが出来ます。

厨房機器の重要な部分を痛めずカビ

の抑制にもご使用頂けます。

引火性無し

揮発性、引火性がありません。

ガスコンロ、熱処理加工機器付近に

配置し、調理後直ぐに除菌清掃する

ことで機器を清潔に保てます。

油脂剥離

水酸化カルシウムの特徴には、油脂

剥離が強く、通常の洗剤と合わせて

使用することも可能。

除菌効果も発揮する為、清掃と除菌

を同時に行えます。

原料に使われる水酸化カル

シウムは、アルコールやエ

タノール製剤同等に利用す

ることが出来、今まででき

なかった場所への清掃除菌

が可能になった全く新しい

食品添加物製剤です。

新除菌新除菌

アルカリ性食品添加物製剤アルカリ性食品添加物製剤

物と場所を選ばず現場の全てを清潔に保つ

劣化

カビ

劣化

カビ

引火

無し

引火

無し

油膜

剥離

油膜

剥離

選ばれる理由 「できなかった」を「できる」に変えた

食品除菌 食器・容器除菌 包丁・まな板除菌 厨房設備除菌

作業効率改善
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調理器具の除菌 弁当容器の除菌

食器の除菌 食品の除菌

fine-ene
フィーネ イーネ

適量を調理器具に吹きかけ
乾いた布で拭き上げて下さい。

容器の表裏に適量吹きかけ
乾いた布で拭き上げて下さい。

食器 ・ 食洗器の内部に
直接吹きかけそのまま自然
乾燥して下さい。

適量食品に吹きかけます。

アルカリ性食品添加物製剤
アルカリ性食品添加物製剤

fine-ene
フィーネ イーネ
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サルモネラ

腸炎ビブリオ

黄色ブドウ球菌

カンピロパクター

病原大腸菌

ウェルシュ菌

タンパク分解菌

タンパク非分解菌

セレウス菌

ノロウィルス

※1⇔は細菌とウィルスの生存領域を表しています。

※2 矢印内のｐH 領域では、細菌やウィルスが活発化。

※１※2

※食品安全委員会ｈｐより

「役に立つ食中毒の知識」

13ｐ細菌が増殖出来る条件

細菌、ウィルスの生存領域と 生存出来ない領域

※3 Fine eneを使った領域では細菌、ウィルスは生存出来ない。

※3

して不活化。

水酸化カルシウムの強さ

フィーネイーネは、アルカリ性の水溶液成分に

よってウィルスや菌を除菌していますが、その

除菌能力と早さは、他の除菌剤よりもはるかに

早く効果的にウィルスと菌の生存領域を破壊で

きるのが特徴です。
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悪臭の殆どは腐敗臭の様な「酸性臭」です。

その為、 消臭に必要なのは、 「 アルカリ性」に

よって「中和消臭」する化学的な仕組みです。

アルカリ性が強い程消毒効果は高く、 一般オフィ

スで使われている天井のエアコン清掃にはｐH14

の強い 「アルカリ性洗浄剤」 が使われています。

また、 ゴムやシリコン、 酸性臭が発生する工場等

でも消臭剤としてアルカリ性の消臭噴霧器が使用

されています。

悪臭も中和させて消臭

臭



Ca(OH)₂

あらゆる食の現場で使える
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全ての食品と食の現場を確実に除菌

厨房・食品加工場厨房・食品加工場

包丁・まな板

　　除菌

包丁・まな板

　　除菌

食品除菌食品除菌

容器除菌容器除菌


