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調理器具の除菌 弁当容器の除菌

食器の除菌 食品の除菌

fine-ene
フィーネ イーネ

適量を調理器具に吹きかけ
乾いた布で拭き上げて下さい。

容器の表裏に適量吹きかけ
乾いた布で拭き上げて下さい。

食器 ・ 食洗器の内部に
直接吹きかけそのまま自然
乾燥して下さい。

適量食品に吹きかけます。

アルカリ性食品添加物製剤
アルカリ性食品添加物製剤

fine-ene
フィーネ イーネ
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サルモネラ

腸炎ビブリオ

黄色ブドウ球菌

カンピロパクター

病原大腸菌

ウェルシュ菌

タンパク分解菌

タンパク非分解菌

セレウス菌

ノロウィルス

※1⇔は細菌とウィルスの生存領域を表しています。

※2 矢印内のｐH 領域では、細菌やウィルスが活発化。

※１※2

※食品安全委員会ｈｐより

「役に立つ食中毒の知識」

13ｐ細菌が増殖出来る条件

細菌、ウィルスの生存領域と 生存出来ない領域

※3 Fine eneを使った領域では細菌、ウィルスは生存出来ない。

※3

して不活化。

水酸化カルシウムの強さ

フィーネイーネは、アルカリ性の水溶液成分に

よってウィルスや菌を除菌していますが、その

除菌能力と早さは、他の除菌剤よりもはるかに

早く効果的にウィルスと菌の生存領域を破壊で

きるのが特徴です。



アルカリ性食品添加物製剤

fine-ene
フィーネ イーネ

悪臭の殆どは腐敗臭の様な「酸性臭」です。

その為、 消臭に必要なのは、 「 アルカリ性」に

よって「中和消臭」する化学的な仕組みです。

アルカリ性が強い程消毒効果は高く、 一般オフィ

スで使われている天井のエアコン清掃にはｐH14

の強い 「アルカリ性洗浄剤」 が使われています。

また、 ゴムやシリコン、 酸性臭が発生する工場等

でも消臭剤としてアルカリ性の消臭噴霧器が使用

されています。

悪臭も中和させて消臭

臭



Ca(OH)₂

あらゆる食の現場で使える

アルカリ性食品添加物製剤アルカリ性食品添加物製剤

fine-ene
フィーネ イーネ

全ての食品と食の現場を確実に除菌

厨房・食品加工場厨房・食品加工場

包丁・まな板

　　除菌

包丁・まな板

　　除菌

食品除菌食品除菌

容器除菌容器除菌


